Arbeitsauftrage fur Gruppenarbeit

Versuch 1: Welche Stoffe sind wasserloslich?

Das brauchst du:

6 Marmeladenglaser
Wasser

Verschiedene Stoffe, die du untersuchen sollst (siehe Tabelle)

Verschiedene Stoffe

-

So gehst du vor:

1) Vermute zuerst, was mit dem Stoff passiert, wenn du ihn in Wasser gibst und kreu-
ze an!

2) Fdulle ein Glas halb mit Wasser!

3) Gib etwas von dem Stoff in das Glas hinein und beobachte, was passiert! Schuittle
nicht und riihre nicht um!

4) Schraube das Glas zu und schuttle kraftig oder riGhre um! Beobachte, was nun pas-
siert!

5) Notiere deine Beobachtungen auf dem Arbeitsblatt!

6) Untersuche zuerst die Stoffe, die du untersuchen musst! Sie sind auf deinem Blatt
angekreuzt!

7) Wenn du nach allen drei Versuchen noch Zeit hast:

Hole dir andere Stoffe und untersuche auch diese!



Tabelle: Wasserlosliche — wasserunlosliche Stoffe

Untersuchte Stoffe Vermutungen Ergebnis
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Ergebnis und Erklarung:

Einige Substanzen (Zucker, Honig, Salz, ...) werden im Wasser unsichtbar. Andere blei-
ben sichtbar und lagern sich entweder am Boden ab oder schwimmen. Ein Stoff 16st sich
in Wasser auf, wenn die Wasserteilchen zwischen die Substanzteilchen gelangen und die-
se voneinander trennen kdnnen. Wenn dies passiert, erhalt man eine Losung und be-
zeichnet den Stoff als ,wasserloslich“. Andere Substanzen, die man im Losungsmittel

Wasser nicht losen kann, bezeichnet man als ,wasserunloslich®.

Der Grund fur die unterschiedliche Loslichkeit liegt bei den verschiedenen Stoffteilchen.

Glasteilchen z.B. haften sehr fest aneinander, zwischen Zuckerteilchen z.B. ist die Anzie-
hungskraft nicht so stark. Deshalb kénnen sich Wasserteilchen dazwischen schieben und
die Zuckerteilchen voneinander trennen. Sie schwimmen dann einzeln im Wasser umher,
jedes mit einer kleinen Hulle von Wasserteilchen. Weil sie so klein sind, sind sie aber mit

bloRem Auge nicht mehr sichtbar.



Versuch 2: Was passiert bei der Zugabe von Seife?

Das brauchst du:
Versuchsglaser aus Versuch 1

Seifenwasser bzw. Spulmittel

So gehst du vor:
1) Gib in jedes deiner Versuchsglaser etwas Seifenwasser und beobachte, was pas-
siert!
2) Ruhre vorsichtig um, nicht schitteln!
3) Unterscheide:

Was passiert mit den wasserldslichen, was mit den wasserunloslichen Stoffen?

Notiere deine Beobachtungen hier:

Ergebnis und Erklarung:
Durch die Zugabe von Seife werden die Eigenschaften des Losungsmittels Wasser veran-
dert (siehe Voruberlegungen). Einige wasserunldsliche Stoffe lassen sich in Seifenwasser

I6sen. Diese Eigenschaft ist dir bereits bekannt.



Versuch 3: Loslichkeit in kaltem und warmem Wasser

Das brauchst du:
2 gleichgrolRe Glaser
1 Loffel
Zucker

warmes und kaltes Wasser

So gehst du vor:

1) Fulle ein Glas zur Halfte mit kaltem Wasser.

2) Gib nacheinander I6ffelweise Zucker in das Glas und rihre um. Zahle, wie viele Lof-
fel Zucker sich im Wasser auflésen und notiere unten.
Hore auf, sobald sich kein Zucker mehr im Wasser 10st, sondern auf den Boden
sinkt.

3) Fulle das zweite Glas mit genauso viel warmen Wasser wie das erste Glas.

4) Gib wieder Io6ffelweise Zucker dazu und ruhre um. Schreibe auf, wie viele Loffel sich

diesmal auflosen.

Notiere hier:
Im kalten Wasser haben sich Loffel Zucker aufgelost.
Im warmen Wasser haben sich Loffel Zucker aufgelost.

Ergebnis und Erklarung:

Im warmen Wasser lasst sich mehr Zucker aufldésen als im kalten Wasser.

Die kalte Zuckerlosung ist geséttigt, wenn sich der Zucker im Losungsmittel Wasser nicht
mehr weiter aufldost. Im warmen Wasser kdnnen die Wasserteilchen aufgrund der Warme
eine groRere Anzahl von Zuckerteilchen binden. Die einzelnen Wasserteilchen bewegen
sich in warmem Wasser schneller und konnen sich schneller zwischen die Zuckerteilchen
schieben und diese voneinander I6sen. Die Ldsung, die man so erhalt, ist lberséttigt.
Wenn die warme LAsung abkuhlt, setzt sich der Uberschissige Zucker am Boden des Gla-

ses ab.



